HOF FALKENRERG

TEIGWAREN MANUFAKTUR - REGIONAL - NACHHALTIG
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Seit 2002 stellen wir in Falkenberg nahe der Elbe und Elster im sonnenreichen Brandenburg unsere

tiefgekuhlten und genussvollen Manufaktur-Teigwaren her, mit dem Ziel, moglichst nachhaltig und

unter grotmoglichem Einsatz regionaler und deutscher Rohstoffe zu agieren. Dies betrifft vor allem
unsere Hauptzutaten «HartweizengrieR» und «Kartoffeln».

Die braune Knolle beziehen wir Uiber unseren Weidensdorfer Partner und seiner Erzeugergemeinschaft

aus Sachsen, Sachsen-Anhalt und Thiringen. Neben zertifiziertem Qualitatsanbau werden

hier moglichst kurze Transportwege ermdglicht. Dies gilt natirlich auch fur unseren Durum

HartweizengrieB, Weizen und Dinkel, der aus mitteldeutschem Anbau bezogen und von unserer
Muhle in Alsleben an der Saale vermahlen wird.

Nachhaltigkeit sehen wir als unerlasslichen Prozess, den es kontinuierlich zu reflektieren und

optimieren gilt. Bereits im Jahr 2009 haben wir auf umweltfreundliche, energieeffiziente und

hochmoderne C02/Nh3 - Schockfrostanlagen umgestellt. Fir einen ressourcenschonenden Betrieb

wird das gesamte Warmwasser sowie die Heizungsversorgung der Produktionsstatte aus der

Warmeriickgewinnung unserer Schockfrostanlagen bezogen. Okologisch wertvoll ist auch unser

Wassereinsatz: Samtliche Produktions- und Reinigungsprozesse werden stetig optimiert, dass trotz
einer Produktionssteigerung von 40% der Wasserverbrauch nicht erhoht werden muss.

Mit einer Flache von tber 1000 m? Solarmodulen kann dariiber hinaus der Ganzjahres-Strombedarf
zu 35% aus Eigenproduktion gedeckt werden. Erganzend beziehen wir iiber unseren lokalen Energie-
& Netzbetreiber reinen Okostrom, sind also hinsichtlich Stromverbrauch CO2-neutral. Zudem wird
die Gebaudetechnik fortwahrend auf einen geringeren Energieverbrauch hin tberprift. Durch die
Umstellung der gesamten Beleuchtungstechnik auf LED spart der Betrieb Energie in Hohe von 30%.

Mit unseren kostlichen, tiefgekiihlten Hof Falkenberg-Produkten garantieren wir erstklassige,

nachhaltige Qualitat bei optimaler Halt- & Planbarkeit und minimalem Verpackungseinsatz. Unseren

Kunden ermoglichen wir damit kreative Vielfalt, optimale Bevorratungsmoglichkeiten mit bester
Kalkulier- und Verfiigbarkeit unter maximalen Abfallvermeidungsgesichtspunkten.

Alle Produkte sind natiirlich frei von deklarationspflichtigen Zusatzstoffen, d.h. frei von geschmacks-
verstarkenden Zusatzstoffen, Konservierungsstoffen, kiinstlichen Farbstoffen, geharteten Fetten
(Palmfetten) & gentechnich veranderten Rohstoffen.

Lassen Sie sich inspirieren - wir freuen uns tber lhr Interesse!

lhr Hof Falkenberg - Team
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Artikel: 15741  Stiickgewicht: 50g
Kartoninhalt: 5 kg

 MAULTAS(HEN ROTE REETE & QUINOA

| Vegetarisches Teigtaschle gefllt mit Rote Beete, Quinoa &
Frischkase. Nicht nur optisch ein Highlight.

Artikel: 15742 Stickgewicht: 45 g
Kartoninhalt: 5 kg
MAULTASCHEN LINSE

Vegetarisches Teigtaschle mit einer Linsen-Brokkoli-
Fullung, abgerundet mit cremigem Frischkase

_Artikel: 15069 Stlckgewicht: 509

Artikel: 15740  Stlickgewicht: 50g j ; Kartoninhalt: 10 kg
Kartoninhalt: 5 kg ' ’ GEMUSE - MAULTASCHEN

MAULTASCHEN PLUMENKQHL & KASE

: Vegetarisches Teigtaschle mit einer herzhaft-cremigen
Vegetarisches Teigtaschle gefiillt mit Blumenkoh! & Kése | Gemiisefilllung aus Blattspinat, Karotten und Ricotta




Artikel: 15128 Stuckgewicht: 6 g
Kartoninhalt: 5 kg

KURR'S NoCkEN

Feine KartoffelteigkloSchen mit stlckigem
Krbis

Artikel: 15127  Stlickgewicht: 6 g
Kartoninhalt: 5 kg

©@oTE PEETE NOCKEN

Feine rosa KartoffelteigkloBchen mit stiickiger

Rote Beete; nicht nur optisch
ein Genuss .. @@

[ Artikel: 15125 Stlckgewicht: 6 g
Kartoninhalt: 5 kg

<USskARTOEFEL NoCkEN

Feine Kartoﬁelfeigklechen mit stlickiger

StiBkartoffel @ @
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[ Artikel: 15064 Stiickgewicht: 759
Kartoninhalt: 5 kg

POST! KARTOFFELTASCHEN

Aus frisch geraspelten Kartoffeln, gefullt mit
herzhaftem Frischkase und frischen Krautern

[ Artikel: 15065 Stiickgewicht: 75 g
Kartoninhalt: 5 kg
SUSSKARTOFFELTAS(HEN

Knusprige Teigtaschen aus besten Kar_toffelﬁ & StiBkartoffeln, I R — .
gefiillt mit cremigem Frischkése & frischen Krautern [ Artikel: 15067 Stiickgewicht: 160 g
‘ : ) ’ : Kartoninhalt: 10 kg
KARTOFFEL (ORDON RLEV
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Aus frisch geraspelten Kartoffeln, gefiillt mit
herzhaftem Frischkase und frischen Krautern




[ Artikel: 16854 Stiickgewicht: 140 g
: Kartoninhalt: 5 kg

GEMUSE (ORDON BLEV

Vegetarische Teigtaschen mit stuckig-buntem
Gemuse und cremig-feiner Gartenkrauter-
Quarkfillung

Artikel: 16852 Stuckgewicht: 60 g
Kartoninhalt: 5 kg
GEMUSETAS(HEN

Knusprige Teigtaschen mit stlickig-buntem Gemiise und
cremig-feiner Gartenkrauter-Quarkfiillung




Artikel: 15412  Stuckgewicht: 12 g

~Kartoninhalt: 3 kg
TRIANGOLO mMIT PORTORELLO
PILZEN

Veganer Nudelteig im Dreiecksformat mit
cremig-stiickiger Fillung aus Champignons,
gebratenen Portobello-Pilzen und grobem

Pfeffer im Teigmantel ; @ @

Artikel: 15407 Stickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 4 kg

ROTE FEETE RAVIOL
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Halbmondteigtasche mit einer erdig-leichten
Fllung aus Roter Beete, Ricotta und feinen
Gewdrzen




Artikel: 15569 Stickgewicht: 50 g
Kartoninhalt: 5 kg

R0 MAU.LTAg(l-IEN MIT GEMUSE

Vegetarische Teigtaschle mit einer
sttickig-cremigen BIO-Gemiisefullung aus
Blattspinat, Karotten und Ricotta

Artikel: 15506 Stuckgewicht: 11 g
Kartoninhalt: 7,5 kg

PO TORTELLON! VERD!I

Grine Teigware mit einer cremig-feinen = g
Ricottafiillung :

Artikel: 15511 Stiickgewicht: 6-7 g
: : Kartoninhalt: 5 kg

P10 TORTELLINI MiT GEMUSE

Mit einer milden Bio-Gemusefullung aus
Tomaten und Karotten




MAU(TASCHEN
PLUMENKoH| & KASE

mit Broselschmelze, Feldsalat &
gehacktem Ei

MAU[TASCHEN
o[E PEETE &« AMARANTH

auf jungem Blattspinat mit
Apfelchips und frischem Meerrettich

MAU|TASCHEN
LINSE

in Curryrahm mit gebratenen
Broccoliroschen




(P10) MAV|TASCHEN RAVIOL!

tiefgekdhlt im: tiefgekdhlt im:
@ ca. 10-15 Minuten in kochendem @ ca. 3-4 Minuten in kochendem
Salzwasser oder in Brithe kacheln Salzwasser gar ziehen lassen
lassen
ca. 3-5 Minuten bei 100° C Dampf garen,
&%’ vorher leicht bedlen und etwas salzen
KERNIGE « TASCHEN» &
NOCKEN KARTOFFELTASCHEN/
tiefgekihlt im: *(orDON PR|EV

tiefgekihlt im/in:
in kochendes Salzwasser geben und
ziehen lassen, bis sie oben @ ca.8-9 Minuten /  mittlere Brathitze, in 0,
schwimmen (nicht nochmals aufkochen) *ca. 10 Minuten zwischendurch wenden

ca. 4-5 Minuten bei 100°C Dampf, @ ca. 7-8 Minuten / 160°C
s vorher leicht bedlen und etwas salzen *ca. 8-10 Minuten
@ ca. 5-6 Minuten in Fett/Ol ca. 15-20 Minuten / bei 180° C
goldgelb anbraten 4  *ca.15 Minuten
PR ca.12-15 Minuten/ 1. 10no .
P10 ToRTELLINY & T bei 180° C Heilluft

10 ToRTELloN
tiefgekihlt im:

ca. 4-6 Minuten in kochendem
Salzwasser gar ziehen lassen

ca. 4-7 Minuten bei 100° C Dampf garen,

TEFGEKOMLT @ VEGAN/OHUNE TIERISCHE INHALTSSToFFE

VEGETARISCH @ FRE VoN DEk|ARATIONSPELICHTIGEN
ZUSATzsToFFEN
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